Le Chaudron du Chateau

Ouvert du mardi au samedi de 19h a 21h et dimanche de 12h a 14h / Ferme le lundi
Info et réservation: 04 66 24 85 62

LE CHAUDRON
du CHATEAU NOtre Carte
Entrees Viandes Fromages
Terrine de poissons aux légumes 9 € Supréeme de volaille, sauce poulette 16 € L'assiette de fromages du moment ] E
printaniers ChicRen breast, Poulette sauce Platter of seasonal cheeses
Fish terrine, spring vegetables Lapin frit @ la moutarde et au romarin 17 € D k
. : ) B ) hi esseris
Crépe sarrasin au Pélardon des Cévennes  |Q € Fried Rabbit with mustard and rosemary o _ _
en aumoniére Canard confit au miel et aux épices 18 € Patisserie maison 7€
Buckwheat French pancake with “Pelardon des Cévennes" Duck confit with honey and spices Homemade pastry/cake
cheese, in purse wa . ) 2
>e. [N pHTse ey Pavé de beeuf au poivre 19 € Cafégourmand Q€
Feuilletine a la provencale et mozzarella 11 € Ppeppered Beef steak Café gourmand (coffee with sweets)
Feuilletine in the Provencal way and Mozzarella A <
_ ) y. _ _ Longe de veau roti, sauce madére 21 € IGIace ]beL”e 25€
I\/Lesclun, Truite fumée d'Arlinde au bois 14 € (formule +2 €) scoop of ice cream
d'érable Roasted Veal loin, Madeira sauce (formule +2 €) Glace 2 boules 45 €
Smoked Arlinde Trout with maple syrup on mixed salad P . 2 scoops of ice cream
leaves
Eccal de foi 216 chut g 6 0IS50Nns Glace 3 boules 6 €
p(S)iCraesl(DfirnﬁuI(()alezgrg)s PO€l€, chutney de 16 € Dos d'églefin a la créole 17 € 3scoops of ice cream
+ HaddocR's back in the Creole way
Cutlet of fried foie gras, pear chutney (formule +2 €) ; . Demandez notre carte des glaces
[Pavé de perche, sauce citron 18 € pourles coupes
Pole fillet, Lemon sauce please also asR to see our list of ice creams

Nos formules

Entree + Plat Entree + Plat + Dessert Enfant
ou 30 € I0€

Aiguillettes de poulet Crousty
Pla t + Dessert Crispy ChicRen aiguillette
kokk
24 € 2 Boules de Glace parfum au choix

Scoop of ice cream (flavour of your choice



